
Акт J\Ъ4

по итогам проведенIrr{ общественного KoHTpojUI питаниlI в
(МоУ Песоченская СоШ им. А.И. Кошелева>

04.04.202з.
Время: 10.00

Щель проведениJI общественного контроля предоставление горячего питаниrI школьникам в
кМоУ Песоченская СоШ им. А.И. Кошелева> организация работы столовой.

Мы, члены коМиссии обЩественного конТроля по пиТанию: '

Атабаева,Щ.А.
Рыжкин С.М.
Лопатина о.А.
Маркова Т.В.
Паршикова Е.Н.

составили настоящий акт в том, что быrrа проведена проверка в школьной столовой (моу
Песоченскм Сош им. А.И. Кошелево>

На момент проверки установлено:, В плановом порядке идетобеспечение горячим питанием школьников 1-11 кJIассов,. IТIl9л5цой столовой на 4 апреля было предlожено разнообразное меню, способств5rющее
ОЗдоровлению )л{ащихся., КоМйссией установлено, .rTo работниками столовой соблюдены требования санитарных
правиJI по массе порций блюд, их пищевой и энергетической ценности, сlточной
потребности в основных витаминulх и микроэлементах.

' ПРОИЗВОДСТВО ГОТОВЫХ бЛЮд осучествJuIется в соответствии с технологическими картами, в
которьх oTpiDKeHa рецегrгура и технологиlI приготавливаемых блюд и кулинарньtх изделий., Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, в целях

, соблподеНшI правиЛ мытья и дезинфекции в соответствии с требованиlIми настоящих
санитарных правил, а также шкафами для ее храненрш около раздатоIшой линии., Уборка обеденных зirлов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы моют
горячей водой с добавлением моющID( средств, используя специально вьцеленц/ю ветошь
и промаркированFIуIо тару для чистой и использованной ветоши.,, МоющИе и дезиНфицирующие средства храшп в таре изготовителя в специalльно
ОТВеДеННЫХ МеСТаХ, НеДОСТУПНЫХ ДЛЯ )ДаЩИХСЯ, ОТДеЛЬнО от пищевых прод/ктов.. Имеется меню

, Не допускается присугствие )лащихся в производственных помещениях столовой.
, Не flривлекirюТСя )л{ащиеся к работаNI, связанным с приготовлением пищи, чистке овощей,

рiвдаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений., !дя мытья рук установлены умывzu]ьные раковины полотенце-сушилки перед входом в
столовую

, Персонал обеспечен специirльнойсанитарной одехqцой (халат или куртка, брюки, головной
убор, легкая нескользкая рабочм обувь).



, к работе ДОгý/скаются лица, имеющие соответствующУю профессионаJIьIryто ква-
лификацшо, прошедшие предварительный, при постуIlлении на рабоry, и периодические
медицинские осмотры в установленном порядке, профессион:rльную гигиеническую
подrотовку и аттестацию.

, Медицинский работник следит за организацией питания в школе, в том числе за качеством
поступающих продуктов, прЕ}вильностью зilкJIадки продуктов и приготовлением готовой
пищи.

, С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточнiш проба от
каждой партии приготовленных блюд.

. Запрещенные продукты в питании детей не употребляются., Классные руководители следят за организованным питанием у{ащихся.

Вывод: Комиссия признала рабоry столовой и организацию питаниjI удовлетворительной.
Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

члены комиссиц_\.-
Атабаева !.А. -ъъ**ъо-,. .

Рыжкин с.М. еД
Лопатина о.А.
Маркова Т
Паршикова Е.Н.


