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О работе пищеблока

кМОУ Песоченская СОШ им. А.И. Кошелеваrr на2О24-2О25учебныЙ год

В целях осуществления эффективной деятельности, контроля, за качеством приготовления пищи,

соблюдения технологических и санитарных норм на пищеблоке МОУ кПесоченская СОШ им. А.И.

Кошелева )), в связи с новым 2О24-2025учебныЙ годом.

ПРИКА3ЫВАЮ: 
j

1 .На повара Щелкунову Ирину Сергеевну:

]..1. возложить ответственность за рабоry пищеблока:

1.2, обеспечение противоэпидемических мероприятиЙ с проведением:
1.21. проветриваниЙ;

]..2.2. влажных уборок помещениЙ с применением дезинф"ц"руощ"* средсгв с обработкой всех
контактных поверхностей;

1.2,З. генеральных уборок (один раз в неделю);

2.Поварам школьной столовой:
- ЩелкуновоЙ И.С., ХрамовоЙ Е.А., Гомозковой Т.А

2.1. СгРОго соблюдать правила технологической обработки продуктов и приготовления пищи;
2.2. своевременно получать необходимые по меню продукты точно по весу под роспись
тщательно проверять их качество, не допускать использования их при малейших признаки порчи.
2.3. закладку продуктов производить согласно меню - раскладке;
2.4. ежедневно оставить сугочную пробу готовых блюд;

2.5. высгавлять контрольное блюдо на раздачу;
2.6. соблюдать график выдачи готовой пиlци в соответствии с нормой;
2,7. отходы пищевых продуктов (скорлупа яиц, банки, остатки от переработки рыбц, мяса и др.)
сохранять до конца рабочего дня;
2.8. при работе на технологическом оборудовании строго руководствоваться инструкцией по
охране труда.

2.9. помещение пищеблока содержать в образцовой чистоте, согласно графику уборки соблюдать
r сэнитэрно - п роти воэпидемические требова ния.

3.Всем работникам пищеблока

З,1. своевременно проходить профилактический медицинский осмотр;
3.2. неукоснительно выполнять правила внугреннего трудового Распорядка, должносгной
инструкции, инструкциЙ по охране труда и ТБ и инструкций по работе с оборудованием;
3.3. работать при наличии масок и перчаток.



4.Вход посторонних лиц на пищеблок допускается с разрешения администрации и только в

специальной одежде.

5.Возложить на повара Щелкунову И.С. персональную ответственность за качество приготовления

п и lци, са нита рное состоя н ие пи щебло ка, сохра н ность и н вента ря.

6.Контроль исполнения данного приказа оставляю за собоЙ.
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